
4 RECEPTEN VOOR 
VERKOELENDE VEGAN IJSKOFFIE



1. Tijd voor een podium!
KKoffie met plantaardige drinks zijn 
hot! Consumenten maken steeds 
bewustere keuzes voor een duur-
zame en gezonde levenssƟjl. Zo ook 
bij hun koffiekeuze. Kortom, Ɵjd om 
deze koffie’s een podium te geven!

2. Vele smaakvarianten
Als plantaardig alternaƟef voor 
melk wordt soja het meest in de 
koffie gebruikt. Maar er zijn nog 
veel meer alternaƟeven die 
heerlijk smaheerlijk smaken met koffie, zoals 
haver, amandel en kokosnoot.

3. Alpro for Professionals
VVanuit Peeze geven we de voorkeur 
aan de producten van Alpro For 
Professionals. Deze producten zijn 
speciaal voor de Out of 
Home-markt ontwikkeld en laten 
zich goed opschuimen.

4. Koelen voor gebruik
Hoewel je de pakken ongeopend 
buiten de koelkast kunt bewaren, 
adviseren we je om de melk alƟjd 
te koelen voordat je gaat 
oopschuimen. Zo krijg je het beste 
schuim als resultaat.

5. Tips voor opschuimen
Het opschuimen van deze drinks 
vraagt een andere aanpak dan je 
met melk gewend bent. Zo kun je 
de Alpro Almond het beste 
oopschuimen tot maximaal 60°C en 
de andere varianten tot 65°C.

6. Zelf experimenteren!
De smaakmogelijkheden zijn 
eindeloos! Ga daarom zelf met 
ingrediënten experimenteren, 
betrek je gasten en ontdek welke 
smaak het beste past bij jouw 
doelgdoelgroep!

dingen die 
je moet weten
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